UNIVERSITATS
| KLINIKUMFREIBURG |

14.04.2025 bis 18.04.2025 Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Linsen mit Spatzle und Wienerle Schlemmerfilet "Bordelaise" Currywurst Gyros mit Fladenbrot FEIERTAG
Sc mit TomatensoRe mit Pommes Frites Sc
und Nudeln Ri, Sc
TagesspeZia"tét Fi Schmeck den Siiden
— Genvss avper fHavs —
Baden-Wiirttemberg
vegetarisches Zucchini-Bulgur-Pfanne mit Pasta Nasi Goreng
Kartoffel-Paprikagulasch Hirtenkase mit Arrabiatasauce mit Sojasauce
mit Sauerrahmdip @ @ \7
Casinoteller @
Rote-Bete-Salatbowl Quinoa-Blumenkohl-Bowl Frihlingsbowl mit Lachs und Asia-Glasnudel-Bowl mit
Kartoffeln Sojastreifen
Fi
Casino Bowl
Fruchtquark Erdbeerjoghurt Schokopudding Milchreis mit Zimt und Zucker
Dessert
Salatauswahl nach Tagesangebot|Salatauswahl nach Tagesangebot|Salatauswahl nach Tagesangebot| Salatauswahl nach Tagesangebot
(3,,1,K) (3,,1,K) (3,J,1,K) (3,J,1,K)
Salat

C7= Vegetarisch \/a =Vegan Anderungen vorbehalten | Stand 03/2025



Allergene & Zusatzstoffe

UNIVERSITATS
= KLINIKUM FREIBURG I

14.04.2025 bis 18.04.2025
Ubersicht Zusatzstoffe und Allergene
Hauptkomponenten Zusatzstoffe Allergene | Hauptkomponenten | Zusatzstoffe | Allergene
Arrabiatasauce 10379 JK
Asi_a-GIa_snudeI-BowI mit BDDIM
Sojastreifen d = Vegetarisch
Currywurst rot 2348 GK
Erdbeerjoghurt 6 G
FEIERTAG w = Vegan
Fruchtquark G
Frihlingsbowl mit Lachs und
Kartoffeln 2 AC
ABCDD1D2
D3 D4 D5D6 E F
Gyros mit Fladenbrot 11012234678 "G Hu1H2 H3
H5H6 H7 | J KL
MN Wir verwenden jodiertes Speisesalz.
;';‘ﬁ:: mit Spatzle und 248 ADD1D5GJK . )
Fleischkennzeichnung / Hauptkomponente:
Milchreis G
Nasi Goreng DD1M Fi= Fisch Ri= Rind
Nudeln DDA Ge = Geflugel Sc= Schweir?
Ka = Kalb Ve = Vegetarisch
Pasta Arrabiata e &R Wi = Wild
Pommes Frites
Quinoa-Blumenkohl-Bowl B Hauptallergene:
Rote-Bete-Salatbowl ) GHH3K A= H= Schalenfriiche
Salatbuffet 3 ADD1GIJK B Erdniisse H1= Mandeln
N : Hz = Haselnlsse
Schlemmerfilet "Bordelaise" 3 CD1 C= Fisch Ha= Wil
: = Glutenhaltiges Getreide - e
Schokopudding_DGE DG D= G . B H4 = Cashewnusse
Sojasauce 234 BDD1M g;; \é\g;;: Hg = Pecannusse
Tomatensofe D3 = Gerste He = Paranlisse
N H7 = Pistazien
vegetarisches Kartoffel- D4 = Hafer H8 = Macadamianiissel
Paprikagulasch =Dj -
B " g ; D =iDirkel I= Schwefeldioxid und Sulfite
Zucchini-Bulgur-Pfanne mit DD1G D6 = Kamut {Konzentration »1omg/kg) oder 1omg/1)
Hirtenkése D7 = Hybridstamme davon 1= Sellerie

E= Krebstiere K= Senf
F=Lupinen L= Sesamsamen
G=Milch und Milchprodukte M= Soja

(einschl. Laktose) N= Weichtiere
Verwendete Zusatzstoffe:
1= Farbstoff 7= geschwarzt
2= Konservierungsstoff 8= Phosphat
3= Antioxidationsmittel g = SuBungsmittel

4= Geschmacksverstarker
5= geschwefelt
6= gewachst

10= Phenylalanin
1= Llachsersatz
12= chininhaltig

DE-OKO-005-EU-/-Nicht-EU-Landwirtschaft
Bp entsprechend gekennzeichnete
60Ty

Komponenten stammen aus Bio-Anbau

* Speisen, die keine kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffe

haben, werden in der Tabelle nicht aufgefihrt Anderungen vorbehalten | Stand 03/2025
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