Allergene & Zusatzstoffe

UNIVERSITATS
= KLINIKUM FREIBURG Immm

30.03.2026 bis 03.04.2026
Ubersicht Zusatzstoffe und Allergene
Hauptkomponenten Zusatzstoffe Allergene | Hauptkomponenten | Zusatzstoffe | Allergene
Aioli-Sauce 9 ADD1GK
Apfelmus 3
Asiatische Bowl mit Mango DD1KM (:1 = Vegetarisch
Balsamicojus 1237 D11J
Bandnudeln D D1
Bratenjus = Vegan
Burger
Calamares im Backteig ACDD1
Dessert nach Tagesangebot 129 G
Dinkel D D1
Erbsen
FEIERTAG Wir verwenden jodiertes Speisesalz.
Fleischkase 238 DGJK
Frihlingsbowl (Radienschen, ADKM Fleischkennzeichnung / Hauptkomponente:
Edamame, Ei)
Jus 5 | Fi= Fisch Ri= Rind
Karotten Ge = Geflugel Sc= Schwein
Ka = Kalb Ve = Vegetarisch
Karotten-Sesamstick DD1L la= Lamm Wi = wild
Kartoffeln
Kartoffelpuffer Hauptallergene:
Kartoffelwedges A= Ei H= Schalenfriiche
Mischgemise B= Erdnusse Eiti= Mande!_n
Orientalische Bowl mit C= Fisch H2 = Haselnlsse
Falafel und Joghurtsauce S D @] 1S D= Glutenhaltiges Getreide Eiz z\:aaslﬁ:\fsvfﬁsse
Puten-Ananas Bowl 11012234678 BDD1GHIJK D1= Weizen Hs = Pecanniisse
9 LM D2 = Roggen H6 = Paranii
i D3 = Gerste =rannisse
Reis D3 At H7 = Pistazien
Rote Bete Puffer D1 4 = nater H8 = Macadamianussel
Salatbuffet 3 ADD1GIJK B iBinkel I=  Schwefeldioxid und Sulfite
CIEHELIE D6 = Kamut {Konzentration »1omg/kg) oder1omg/1)
ABCDD1D2 D7 = Hybridstaimme davon 1= Sellerie
Schweinebraten 11012 293 4678 (D33HDH4 1D:2D33E| 5 E= Krebstiere K= Senf
KLMN F=Lupinen L= Sesamsamen
. G=Milch und Milchprodukte M= Soja
st~ saure Sofe 3 DD1IM (einschl. Laktose) N=Weichtiere
SuRkartoffelcurry mit
Kichererbsen
Verwendete Zusatzstoffe:
1= Farbstoff 7= geschwarzt
2= Konservierungsstoff 8= Phosphat
3= Antioxidationsmittel g= SuBungsmittel

4= Geschmacksverstarker
5= geschwefelt
6= gewachst

10 = Phenylalanin
1= Llachsersatz
12= chininhaltig

DE-OKO-005-EU-/~Nicht-EU-Landwirtschaft
Bp entsprechend gekennzeichnete
60Ty

Komponenten stammen aus Bio-Anbau

* Speisen, die keine kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffe

haben, werden in der Tabelle nicht aufgefihrt Anderungen vorbehalten | Stand 03/2025
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30.03.2026 bis 03.04.2026 Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Fleischkase Calamares im Backteig Burger mit Schweinebraten FEIERTAG
mit Kartoffeln, dazu Kartoffeln Kartoffelwedges mit Bandnudeln,
Karotten und Aioli-Sauce Ge /@ Jus und
Tagesspezialitit und Bratenjus Fi frischem Gemise
Sc Sc
Schmeck den Siiden
— Genvss avper Havs —
Baden-Wiirttemberg
Rote Bete Puffer Karotten-Sesamstick Kartoffelpuffer SuRkartoffelcurry mit
an Balsamicojus mit Dinkel, mit Apfelmus Kichererbsen

und Kartoffeln Erbsen und @ und Reis

Casinoteller V| suB- Sa\‘;e Solte V|
Orientalische Bowl mit Falafel und Puten-Ananas Bowl Frihlingsbowl (Radienschen, Asiatische Bowl mit Mango
Joghurtsauce Ge Edamamer, Ei)
@
Casino Bowl
Dessert nach Tagesangebot Dessert nach Tagesangebot Dessert nach Tagesangebot Dessert nach Tagesangebot
Dessert
Salatauswahl nach Tagesangebot|Salatauswahl nach Tagesangebot|Salatauswahl nach Tagesangebot| Salatauswahl nach Tagesangebot
(3,J,1,K) (3,J,1,K) (3.J,LK) (3.J,LK)

Salat

C7= Vegetarisch \F =Vegan Anderungen vorbehalten | Stand 03/2025
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