Allergene & Zusatzstoffe

17.08.2026 bis 21.08.2026

Ubersicht Zusatzstoffe und Allergene

Hauptkomponenten | Zusatzstoffe = Allergene Hauptkomponenten | Zusatzstoffe = Allergene
Asiatische Bowl mit Mango DD1KM Zucchinibowl mit CIK
Bio-Basmativollkornreis Raucherlachs
Bio-Spatzle ADD1
ﬁgzrs];r]—esnalat Bowl mit 3 ADDLGIJK
Couscous DD1
Dessert nach Tagesangebot 129 G
Egln);r?ﬂgl mit Tofu und 3 DDLIKLM
Erbsen

Fruhlingsrollen ADD1M
Gemiise-Schupfnudelpfanne 3 ADD1J
uﬁl;:gggpbrusﬁllet Piccata ADDLGJ
Hahnchenschenkel

Indisches Kichererbsencurry 38 DD1
Karotten

Kartoffelsalat 9 ADD1GKM
Krauterdip 9 ADD1GK
Linsen 13 1J
Nudeln DD1
Paniertes Schollenfilet 3 CcDD1
'lzllﬁlr:r?gl mit Kartoffel-Quark: ADDILG
Reis

Remoulade

Rohkost-Salate 1234 ADD1GJK
gg;egr::I-Pllz-Omelett aus ADDLIGIM
Salatbuffet 3 ADD1GIJK
Sauerrahmdip G
Schweinegeschnetzeltes Gl

SR Sauer Sauce 1239 DM
Tomaten-Paprikagemiise

Tomatensauce

Tortellini-Bowl mit Hirtenkase DD1GJK
Wienerle 248 JK

s
LT

DE-OK0-005-EU-/-Nicht-EU-Landwirtschaft
entsprechend gekennzeichnete
Komponenten stammen aus Bio-Anbau

* Speisen, die keine kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffe
haben, werden in der Tabelle nicht aufgefihrt

UNIVERSITATS
= KLINIKUM FREIBURG I

= Vegetarisch

w =Vegan

Wir verwenden jodiertes Speisesalz.

Fleischkennzeichnung / Hauptkomponente:

Fi= Fisch
Ge = Geflugel
Ka= Kalb
La= Lamm

Hauptallergene:

A= Ei
B= Erdnusse
C= Fisch

D= Glutenhaltiges Getreide

D1= Weizen

D2 = Roggen

D3 = Gerste

D4 = Hafer

Ds = Dinkel

D6 = Kamut

D7 = Hybridstamme davon

E= Krebstiere

F=Lupinen

G=Milch und Milchprodukte
(einschl. Laktose)

Verwendete Zusatzstoffe:

Farbstoff
Konservierungsstoff
Antioxidationsmittel
Geschmacksverstarker
geschwefelt
gewachst

I I

[ RV I VORI
I

Ri= Rind

Sc= Schwein
Ve = Vegetarisch
Wi= Wild

H=Schalenfriiche
H1= Mandeln

H2 = Haselniisse
H3 = Walnusse

Hg4 = Cashewnusse
Hs = Pecannusse
H6 = Paranlsse

H7 = Pistazien

H8 = Macadamianussel

1= Schwefeldioxid und Sulfite
(Konzentration »1omg/kg) oder 1omg/1)

J=Sellerie

K= Senf

L= Sesamsamen

M= Soja

N=Weichtiere

7= geschwarzt
8= Phosphat

9= SuRungsmittel
10= Phenylalanin
1= lachsersatz
12= chininhaltig

Anderungen vorbehalten | Stand 03/2025



neij: eplan Casino KillianstralRe

17.08.2026 bis 21.08.2026

Dienstag

Mittwoch

UNIVERSITATS
— KLINIKUMFREIBURG |

Donnerstag

Freitag

Hahnchenschenkel Paniertes Schollenfilet Linsen Schweinegeschnetzeltes Piccata Milanese
mit Couscous und mit Kartoffelsalat mit Wienerle mit Reis mit Nudeln,
Tomaten-Paprikagemuse und Remoulade und Bio-Spatzle und Karotten Erbsen und
Tagesspezialitat Ge Fi Ri, Sc Sc Tomatensauce
Ge
Indisches Kichererbsencurry Gemiise-Schupfnudelpfanne Pierogi mit Rosenkohl-Pilz-Omelett aus dem Fruhlingsrollen mit

mit Bio-Basmativollkornreis

\ﬂ |

mit Tomatensauce

Kartoffel-Quark-Fullung
dazu Sauerrahmdip

Ofen
mit Rohkost-Salaten

SUR Sauer Sauce
und Reis

Casinoteller und Krauterdip
Schmeck den Siiden
— Genvss avBer Havs —
Baden-Wiirttemberg
Asiatische Nudelbowl mit Mango [ Caesar-Salat Bowl mit Brétchen | Zucchinibowl mit Raucherlachs Tortellini-Bowl mit Hirtenkdse | Ebly Bowl mit Tofu und Hummus
Ge Fi
Casino Bowl
Dessert nach Tagesangebot Dessert nach Tagesangebot Dessert nach Tagesangebot Dessert nach Tagesangebot Dessert nach Tagesangebot
Dessert
Salatauswahl nach Tagesangebot|Salatauswahl nach Tagesangebot|Salatauswahl nach Tagesangebot|Salatauswahl nach Tagesangebot|Salatauswahl nach Tagesangebot
(3,,1,K) (3,,1,K) (3,J,1,K) (3,J,1,K) (3,,1,K)
Salat

C7= Vegetarisch \F =Vegan

Anderungen vorbehalten | Stand 03/2025
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