UNIVERSITATS
= KL'NIKUM FREIBURG IEm

07.09.2026 bis 11.09.2026

Ubersicht Zusatzstoffe und Allergene
Hauptkomponenten Zusatzstoffe Allergene Hauptkomponenten  Zusatzstoffe Allergene

Bio-Bulgur DD1J

Burrito Bowl 1039 GK

Dessert nach Tagesangebot 129 G (j = Vegeta risch

Eﬁ%ﬁz\;vl mit Tofu und 3 DD1IKLM

Erbsen \F = Vegan

Frihlingsrollen ADD1M

Gedampftes Seelachsfilet CDG

H_él'lhr?chenschenkel mit |

Kiirbis und Kartoffeln

Helle Sauce 8 G Wir verwenden jodiertes Speisesalz.

Jus 5 |

Karotten Fleischkennzeichnung / Hauptkomponente:

Kartoffelpiree G X . . i

eI - AD DI DBE Qe:= vFC:Z]C‘I?igel Slc:= Elcrr]!?uein

g:'tasutsalat—Bowl mit Mungo- 14 DD1GJK Ka= Kalb Ve = Vegetarisch
la= Lamm = Wild

Meerrettichsolle 38 DD1GI

S“rlleeigtr?gis&zisencu"y - § poIJLM PPl H=Schalenfriiche

Pasta mit Kiirbis und Salbei 28 ADD1G A= E Hirenardals

Pilzragout 3 GJ gz Efc?lusse Hz= Hasel_;_’l(lsse

Quinoa Falafel Bow! 134 DD1GIJK D= Glutenhaltiges Getreide ﬁa = \CNBZI;:;ESSE

Reis D1= Weizen Hg; Pecanniisse

Reis D2= Roggen H6 = Paranusse

Salatbuffet 3 ADD1GIJK gi = g:gf H7 = Pistazien

o = D5 = Dinkel 12 Schwetedionid und sulfte

Sauerkraut-Hackfleisch- Gl D6 = Kamut {Konzentration »1omg/kg) oder1omg/1)

Auflauf D7 = Hybridstamme davon J=sellerie

Schlachtplatte 124 GJK E= Krebstiere K= Senf

i F=Lupinen L= Sesamsamen

fﬁ?ggzgeln it Saveriaut 239 ADD1JK G= Mi?ch und Milchprodukte M= Soja

Semmelknédel AD D1 (einschl. Laktose) N=Weichtiere

SR Sauer Sauce 1239 DM

Verwendete Zusatzstoffe:

1= Farbstoff
2= Konservierungsstoff

= Antioxidationsmittel
4= Geschmacksverstarker

7= geschwarzt
8= Phosphat

g = Subungsmittel
10= Phenylalanin

DE-OKO-o05-EU-/-Nicht-EU-Landwirtschaft = geschwefelt 1= lachsersatz
AlleigenkennzeiChnung’ entsprechend gekennzeichnete 6= gewachst 12= chininhaltig
.+ v Ly Komponenten stammen aus Bio-Anbau

Aﬂe Spe;sen kcmnen Sput

1 der 14_.Haupta_t rgene (Aem.. siehe, Lege.mie) .en.t_ alten.

* Speisen, die keine kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffe
haben, werden in der Tabelle nicht aufgefihrt

Anderungen vorbehalten | Stand 03/2025
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Dienstag

Mittwoch

UNIVERSITATS
| KLINIKUMFREIBURG |

Donnerstag

Freitag

Schupfnudeln mit Sauerkraut und

Seelachsfilet

Hahnchenschenkel mit

Sauerkraut-Hackfleisch-Auflauf

Schlachtplatte (Blut- und

Speck mit Karotten, Ofenkdrbis, Kartoffeln mit Jus Leberwurst)
dazu Jus Reis und und heller Krautersauce Ri, Sc mit Jus,
Tagesspezialitit Sc MeerrettichsofRe Ge Sauerkraut
Fi und Kartoffelpiiree
Sc
Semmelknddel Késespatzle Frihlingsrollen Orientalisches Curry von zweierlei Pasta mit Kuirbis und Salbei
mit Pilzragout mit Jus mit Erbsen, Linsen
SR Sauer Sauce mit Bulgur
. und Reis
Casinoteller Schmeck den Siiden
— Genvss avper Havs —
Baden-Wiirttemberg
Quinoa Falafel Bowl Burrito Bowl Ebly Bowl mit Tofu und Hummus Gerstenbowl mit Rosenkohl, Krautsalat-Bowl mit Mungo-Bits
Ge Karotten und Tahindressing
Casino Bowl
Dessert nach Tagesangebot Dessert nach Tagesangebot Dessert nach Tagesangebot Dessert nach Tagesangebot Dessert nach Tagesangebot
Dessert
Salatauswahl nach Tagesangebot|Salatauswahl nach Tagesangebot|Salatauswahl nach Tagesangebot|Salatauswahl nach Tagesangebot|Salatauswahl nach Tagesangebot
(3,J,1,K) (3,J,1,K) (3.J,LK) (3.J,LK) (3,J,1,K)
Salat

C?: Vegetarisch \/ﬂ =Vegan
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