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28.09.2026 bis 02.10.2026 Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Putengulasch Paniertes Schollenfilet Currywurst mit Hahnchenbrust "Piccata Badisches Schaufele
mit Nudeln mit Kartoffeln Pommes Frites Milanese" mit Kartoffelsalat
und Bohnen und Remoulade | mit Pasta, und Senf
Tagesspezialitit Ge Fi Sc/ T | Erbsen und Sc
Tomatensauce
Ge
Ravioli mit Kaseflllung Rosti mit Blumenkohl-Kase-Medaillons Veganer Linsen-Dal Veganes Bohnenchili
dazu Tomatensauce Rahmspinat mit Nudeln und mit Fladenbrot mit Chimichurri
und Selleriecreme heller Krautersauce \ﬂ | und Reis
Casinoteller \7
Schmeck den Siiden
— Genvss avper Havs —
Baden-Wiirttemberg
Herbstliche Quinoa-Bowl mit Asia-Glasnudel-Bowl Curry-Linsen-Bowl mit Zucchinibowl mit Raucherlachs Brotsalat
Ofengemiise mit Sojastreifen Réstkarotten Fi
Casino Bowl o
Dessert nach Tagesangebot Dessert nach Tagesangebot Dessert nach Tagesangebot Dessert nach Tagesangebot Dessert nach Tagesangebot
Dessert
Salatauswahl nach Tagesangebot|Salatauswahl nach Tagesangebot|Salatauswahl nach Tagesangebot|Salatauswahl nach Tagesangebot|Salatauswahl nach Tagesangebot
(3,J,1,K) (3,J,1,K) (3,J,1,K) (3,J,1,K) (3,J,1,K)
Salat

C7= Vegetarisch \/ﬂ =Vegan Anderungen vorbehalten | Stand 03/2025



Allergene & Zusatzstoffe

28.09.2026 bis 02.10.2026

Ubersicht Zusatzstoffe und Allergene

Hauptkomponenten Zusatzstoffe Allergene Hauptkomponenten  Zusatzstoffe Allergene

gz}:—s?r:;?g:del-Bowl mit BDDILM \Z/egan‘e‘s Bohne-nchili 3 JK
- - l'J.CChInIb0W| mit CJK

Badisches Schaufele K Réucherlachs

edations DD16

Bohnen

Brotsalat AD D] Ei D56

Chimichurri

Rostaraten DDTHAKLM

Currywurst rot 2348 GK

Dessert nach Tagesangebot 129 G

Erbsen

Fladenbrot DD1L

mg:;r;:?brustﬂlet Piccata ADDI1GJ

g?;:;gﬁtz Sumoa Bowl mit 3 GIJK

Kartoffeln

Kartoffelsalat 9 ADD1GKM

Kréutersauce 38 G

Nudeln D D1

Paniertes Schollenfilet 3 CDD1

Pasta

Pommes Frites

Putengulasch mit Tomaten

Rahmspinat G

Ravioli m. Kasefillung ADD1G

Reis

Remoulade

Salatbuffet 3 ADD1GIJK

Selleriecreme 3 GJ

Senf K

Tellerrosti

Tomatensauce

Veganer Linsen-Dal 3 1J

5 ey

DE-OKO-005-EU-/-Nicht-EU-Landwirtschaft
entsprechend gekennzeichnete
Komponenten stammen aus Bio-Anbau

* Speisen, die keine kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffe
haben, werden in der Tabelle nicht aufgefihrt

UNIVERSITATS
= KLINIKUM FREIBURG Immm

(:1 = Vegetarisch
w = Vegan

Wir verwenden jodiertes Speisesalz.

Fleischkennzeichnung / Hauptkomponente:

Fi= Fisch
Ge = Geflugel
Ka= Kalb
La= Lamm

Hauptallergene:

A= Ei
B= Erdnusse
C= Fisch

D= Glutenhaltiges Getreide

D1= Weizen

D2 = Roggen

D3 = Gerste

D4 = Hafer

Ds = Dinkel

D6 = Kamut

D7 = Hybridstamme davon

E= Krebstiere

F=Lupinen

G=Milch und Milchprodukte
(einschl. Laktose)

Verwendete Zusatzstoffe:

1= Farbstoff

2= Konservierungsstoff
3= Antioxidationsmittel
4= Geschmacksverstarker
5= geschwefelt

6= gewachst

Ri= Rind

Sc= Schwein
Ve = Vegetarisch
Wi = Wild

H= Schalenfriiche

H1 = Mandeln

H2 = Haselnlsse

H3 = Walnusse

H4 = Cashewnusse

Hsg = Pecannusse

H6 = Paranusse

H7 = Pistazien

H8 = Macadamianussel

I=  Schwefeldioxid und Sulfite
(Konzentration momg/kg) oder1omg/1)

1= Sellerie

K= Senf

L= Sesamsamen
M= Soja
N=Weichtiere

7= geschwarzt
8= Phosphat

g = SuBungsmittel

10= Phenylalanin
1= Llachsersatz
12= chininhaltig
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